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BAR - RESTAURANT - LIVING

L UNCH

BLACK ANGUS BURGER FROM BUTCHER VET (ZEEDIJK) 200 GR

Edam cheese - bacon - kimchi - red onion - ime mayonnaise - brioche
14,—

SMOKED CHILI HUMMUS
quinoa falafel - pickles & peppers - pomegranate - pita
10,50

BURRATA BRULEE WITH TOMATO CONFIT
aji verde - pan fried kalamata olives - rosemary - pita
1,—

GRILLED CHICKEN WITH CHIPOTLE
cucumber & dill laban - cavolo nero crisp - pickles & peppers - pita
11,50

FATTOUSH SALAD WITH ROASTED BEETS
sumac vinaigrette - parsley - mint - smoked feta (+ grilled chicken)
12,— (+3,50)

PROVOLA RICOTTA RAVIOLI WITH SAGE BUTTER
pumpkin - pecorino - balsamic roasted grapes
15,50

DUTCH FRIES WITH MAYONNAISE
only in combination with a dish above
4,—

PASTRY OF THE DAY
5,50

Please ask our staff for our bites menu

We cannot guarantee the absence of allergens in our dishes, please inform your waiter
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BAR - RESTAURANT - LIVING

L UNCH

BLACK ANGUS BURGER VAN SLAGERI) VET (ZEEDIJK) 200 GR

Edammer kaas - bacon - kimchi - rode ui - imoen mayonaise - brioche
14,—

GEROOKTE CHILI HUMMUS
quinoa falafel - pickles & pepers - granaatappel - pita
10,50

BURRATA BRULEE MET GEKONFIJTE TOMAAT
aji verde - gebakken kalamata olijven - rozemarijn - pita
11,—

GEGRILDE KIP MET CHIPOTLE
komkommer & dille laban - cavolo nero chips - pickles & pepers - pita
11,50

FATTOUSH SALADE MET GEROOSTERDE OERBIETJES
sumac vinaigrette - peterselie - munt - gerookte feta (+ gegrilde kip)
12,— (+3,50)

PROVOLA RICOTTA RAVIOLI MET SALIEBOTER
pompoen - pecorino - geroosterde balsamico druiven
15,50

VERSE FRITES MET MAYONAISE
alleen in combinatie met een bovenstaand gerecht
4,—

ZOET VAN DE DAG
5,50

Vraag de bediening voor onze borrelkaart

Het is niet uitgesloten dat onze gerechten allergenen bevatten, informeer de bediening




